
Lättrökt Röding
Granny Smith äpple, rotselleri, dill & 

pepparrot

Lammytterfilé
fermenterad vitlök, vitkål, lammsky, 

rotselleri & senapsfrön

Crème Brülée

Meny 535 kr
Vinpaket 2 glas 280 kr
Dessertvin 6 cl 150 kr

Meny Classic 



Handskuren Oxtartar
pinjenötter, sotad rödbeta, soja & 

friterad lök

Smörstekt Långa
tomat, chardonnayvelouté, morot & 

libbsticka

Tartelett
Körsbär, mörk choklad & glass på Tonkaböna

Meny 565 kr
Vinpaket 2 glas 280 kr
Dessertvin 6 cl 150 kr

Meny Bistro 



Råsotad pilgrimsmussla
Gurka, Granny Smith äpple, ponzu, 

jalapeño
Pazo Señorans Albariño, 2022

Tartar på kronhjort
Tartelette, champinjoner, palsternacka, 

jordärtskocka & lingon
Bourgogne Côte d’Or , Nuiton-Beaunoy,2019

Glasbakad långarygg
Persiljerot, pepparrotsvelouté, brynt smör 

& dillkrisp
Sandhi Central Coast Chardonnay,2021

Hängmörad svensk ryggbiff
betor, boeuf au jus, björnbär, svart vitlök & rökt 

märg 
Sommarovino Sassella 2018

Karamelliserad kantarellglass 
pistage, dulecy & granskott

Castello di Brolio Vin Santo, 2012

1195 ex dryck
1595 ink alkoholfritt

1895 ink vinpaket

Meny Atelier   



Lightly smoked char
Granny Smith apple, celeriac, dill & 

horseradish

Lamb sirlion
Fermented garlic, white cabbage, Jus 
d’Agneau, celeriac & mustard seeds

Crème Brülée

Menu 535 kr
Wine package 2 glasses 280 kr

Dessert wine 6 cl 150 kr

Menu Classic 



Beef Tartare
Pine nuts, blackened beetroot, soy

sauce & fried onion

Butter-fried Ling
Tomato, chardonnay velouté,

carrot & lovage

Tartelette
Cherries, dark chocolate & Tonka bean

ice cream

Meny 565 kr
Vinpaket 2 glas 280 kr
Dessertvin 6 cl 150 kr

Meny Bistro 



Raw smoked scallop
Cucumber Granny Smith apple, ponzu, 

jalapeño
Pazo Señorans Albariño, 2022

Tartar på venison
Tartelette, mushrooms, parsnips, Jerusalem 

artichoke & lingonberries
Bourgogne Côte d’Or , Nuiton-Beaunoy,2019

Baked ling
Parsley root, horseradish velouté, browned

butter & dill crisp
Sandhi Central Coast Chardonnay,2021

Swedish sirloin steak
beets, boeuf au jus, blackberries, black garlic & 

smoked marrow
Sommarovino Sassella 2018

Caramelized chanterelle ice cream
Pistachio, dulecy & spruce shoots
Castello di Brolio Vin Santo, 2012

1195 ex beverage
1595 inc alcohol- free
1895 inc wine package

Menu Atelier   


